KONIG

THE BAKER'S
CROWN

KONIG ECO TWIN
DIE KOMPAKTE, KOMBINIERTE BROTCHENANLAGE




ll LEISTUNGSMERKMALE

Die Eco Twin ist eine leistungsfahige Brotchenanlage  Zur einfachen Reinigung und Wartung wurde die Eco Twin
fir den handwerklichen Einsatz. Sie bietet eine hohe so konzipiert, dass eine einfache Zugéanglichkeit zu allen
Produktvielfalt durch schnell wechselbare Stlipfelwerkzeu- Modulen gewéhrleistet ist. Sie haben die Mdglichkeit, die
ge, Schneidestation und optional erhéltlicher Wachauer-  Eco Twin mit einer Vielzahl von Optionen auszustatten bzw.
schleifstation. Mit dieser Anlage im Kompaktbauweise kon-  nachzuriisten. So kénnen Sie diese handwerkliche Brotchen-
nen Sie nahezu alle gangigen Brotchensorten produzieren.  anlage an die sich immer schneller andernden Marktanforde-
Ob Schnittbrotchen, Kaiserbrotchen, Wachauer, Zopfbrot-  rungen anpassen. Die Eco Twin wird auch |hr Anforderungs-

chen etc., die Eco Twin stellt sie mit bester Qualitét her. profil an eine moderne Brétchenanlage erfiillen.
B groBe Leistungsfahigkeit bei geringer Stellflache B Abziehldangen und Schritt der Teigstlicke stufenlos einstell-
B die maximale Stundenleistung betrégt je nach Arbeitsbreite bar; bei 800mm Arbeitsbreite serienmaBig mit Ausziehlade
der Anlage zwischen 4.200 und 5.040 Stiick ausgestattet
B mit verschiedenen Kopfmaschinen der Kénig Rex- B intuitive, frei programmierbare SPS-Steuerung
Baureihe kombinierbar zB mit bewahrtem Classic Rex fir
fiir 6-, 5- und 4-reihige Arbeitsweise mit Schlusslagenein- Reinigung und Wartung
stellung B Edelstahlbauweise sichert eine
B kompakte Bauweise: Lange nur 3480 mm / Hohe 2.510mm Wertbesténdigkeit fir viele Jahre
bei Ausflihrung als Vorgéarschrankanlage B gesamte Anlage auf sehr stabilem
B bei 800mm Arbeitsbreite serienméBig mit Direktabsetzung Fahrrahmen aus Edelstahl
zur Produktion von Teiglingen ohne Gérschrankbetrieb B Gehénge und Drucktassen zur
B hohe Produktvielfalt durch schnell wechselbare Stiipfel- Reinigung leicht aus der Anlage
werkzeuge und Schneidestation entnehmbar
B verstellbares Druckbrett mit Bandnachdrehung B glatte Oberflachen, auch auf der
B Zentriereinrichtung vor der Stiipfelstation fiir eine optimale Anlagenriickseite, und groBflachige
Produktpositionierung Tiren ermoglichen eine optimierte
B austauschbare Schneidestation mit 3-, 4-, oder 5-Durch- Hygiene
ziehskalpellmessern; bei 800mm Arbeitsbreite auch mit
6-Durchziehskalpellmesser erhaltlich Optionale Zusatzausstattungen:
B hochwirksame automatische UV-Entkeimungsanlage zur B ausschwenkbare Teigteil- und
Sterilisation der leeren Gehange vor jeder Nachbelegung Wirkmaschine Rex fir
m Klimatisierung mittels Heizung und Befeuchtung, genaue Stand-alone-Betrieb
Regelung mittels Thermostat und Hygrostat B Zusammensetzvorrichtung fur
B (iber Programm einstellbare Absetzmuster ermdglichen eine Doppelbrotchen
exakte Positionierung der Produkte auf die gebrauchlichs- ® Queraustragung mit Doppel-
ten Géarguttréger / Backbleche ablaufband fiir exakte Ubergabe in

Strang- od. Wickelmaschine
B Nachgarschrank Typ N20 bei Eco Twin 600
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Bl HAUPTABMESSUNGEN

Konig Eco Twin 600
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VERTRAUEN ENTSTEHT DURCH GUTE
ERFAHRUNGEN UND DURCH SICHERHEIT
TESTEN SIE UNS IM KUNDENVORFUHRZENTRUM!

Jede Investition, die Sie heute tdtigen, verbessert schon morgen lhre Aussichten
auf noch mehr Erfolg. Voraussetzung dafiir ist allerdings die Gewissheit, das Kapital
richtig eingesetzt zu haben. Meistens stellt sich das erst im Nachhinein heraus.
Konig bietet lhnen die Moglichkeit, schon vorher auf Nummer sicher zu gehen.

Damit Sie nicht die Katze im Sack kaufen: Testen Sie Kénig Maschinen
auf Herz und Nieren in unserem Kundenvorfiihrzentrum

Besuchen Sie uns in unserem Kundenvorfiihrzentrum in Graz oder in Dinkelsbihl.
Mit Ihren Rezepten und Rohstoffen filtern wir gemeinsam das Optimum heraus.
Solange, bis Sie zufrieden sind. Gegebenfalls justieren wir unsere Aggregate neu
und starten von vorn. Damit Sie punktgenau bieten kdénnen, was lhre Kunden
wollen. Testen Sie zukiinftige Erfolge, bevor Sie investieren. Unter realen
Bedingungen und mit |hren Zutaten. Unser Technikum macht es maoglich.
Vereinbaren Sie lhren Termin noch heute.

SERVICE UND ERSATZTEILE
VOM HERSTELLER!

Jede Maschine und Anlage wird, bevor sie das Haus Konig verlasst,
mit Teig getestet und eingefahren. Die meisten unserer Monteure
haben zuerst Backer gelernt. Sie montieren die Anlagen bei Konig
und nehmen sie dann bei lhnen in Betrieb. Die wissen, worauf's
ankommt. Und sollte einmal ein Problem auftauchen, steht lhnen
unsere Ersatzteil- und Serviceabteilung zur Verfligung. Tag und
Nacht. Weltweit.

WAHREND DER BUROZEITEN: +43 316.6901.0
AUSSERHALB DER BUROZEITEN: +43 316.6901.739

KONIG ol ™

Konig Maschinen Gesellschaft m.b.H.
Stattegger StraBe 80, 8045 Graz, AUSTRIA
Tel.: +43 316 6901-0, Fax: +43 316 6901-115
info@koenig-rex.com, www.koenig-rex.com

Folgen Sie uns auf unseren
digitalen Kanalen

* MaBangaben in mm - unverbindlich. Technische Anderungen vorbehalten. Juni 2020



