THE BAKER'S
CROWN

MOC C300
BESTREUUNGSEINHEIT

Durch Bestreuung lhrer Brotchen kdnnen Sie Ihre Produkt-
palette einfach erweitern. Mit der kompakten Bestreu-
ungseinheit MOC C300 unterstiitzen wir Sie, |hr Geback
vielfaltig zu dekorieren. Einfach in der Bedienung und zeit-
sparend in der Reinigung.
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WESENTLICHE MERKMALE

m  Kombinierbar mit verschiedenen Konig Anlagen, wie etwa B Hohenverstellbare Ubergabe zum Wenden der Stiicke,
der Teigbandmaschine Artisan SFC oder der Teigteil- und Fallhohe ca. 130 mm, damit Teigstlicke mit einer Lénge
Wirkmaschine Mini Rex Multi von ca. 150 mm gewendet werden kdnnen

B EinlaufhShe bei waagrechten Einlaufband zwischen 900 B Ausgabe direkt in eine sich drehende Schale mit dem je-
und 980 mm einstellbar weiligen Streugut

B Ubernahme der Teigstiicke durch héhenverstellbares Ein- B Praktisches Ablegeregal unter der Anlage
laufband B Seitlich klappbare Blechablage

B Befeuchtung der Teigstlicke durch 2 Wasserb&der B Gitterband fiir Reinigung einfach abnehmbar

B Wassertiefe / Eintauchtiefe fir jedes Wasserbad separat B Gesamte Bestreuungseinheit auf fahrbarem Rahmen
einstellbar B Einheit in Edelstahldesign

DETAILS
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Wassertiefe / Eintauchtiefe fir jedes Ausgabe direkt in eine sich drehende Schale
Wasserbad separat einstellbar mit dem jeweiligen Streugut
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H 4 Konig Maschinen Gesellschaft m.b.H.
Stattegger StraBe 80, 8045 Graz, AUSTRIA
Tel.: +43 316 6901-0, Fax: +43 316 6901-115
i ¥ info@koenig-rex.com, www.koenig-rex.com

* MaBangaben in mm - unverbindlich. Technische Anderungen vorbehalten. Mrz 2020



