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THE BAKER’'S
CROWN

MULTIFUNKTIONALE BANDSTANZSTATION

REIHENFLEXIBLES MODUL ZUM DEKORSTANZEN,
AUSSTECHEN, PRAGEN UND FORMEN VON PRODUKTEN




LEISTUNGSMERKMALE

B multifunktionales, reihen- und teilungsflexibles Zusatzmodul fiir vielfaltige und individuelle Anwendungsmaglichkeiten
B zum individuellen Prégen, Formen, Ausstechen und Dekorstanzen von Teigstlicken wie zB Donuts, Bagels,
Brandteigringen, Zimtringen, Keksen, etc.
B maximale Leistung von bis zu 57.600 Stlick pro Stunde bei 12-reihiger Arbeitsweise,
entspricht 80 Hiilben/min. in 2-fach Variante
B durch die spezielle mehrstufige Konzipierung der Stanzwerkzeugtréager wird der Bearbeitungsprozess auf dem
Transportband von zB Donuts in nur einem Schritt durchgefiihrt. Dadurch wird die Qualitat der Produkte deutlich erhoht.
B unterschiedliche frei wahlbare und jederzeit nachriistbare Werkzeugsatze sowie Stanz- und Prageformen
B Reihigkeit und Teilung je nach Produktanforderungen flexibel einstellbar
B kann sowohl fiir Teigstiicke aus dem Teigband oder aus Teigteilern verwendet werden und ist kompatibel
mit dem K&nig Industrie Baukasten
B Stanzwerkzeuge ohne zusatzliche Werkzeuge austauschbar
B Werkzeugséatze konnen zur einfachen Reinigung entnommen und zerlegt werden
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ARBEITSWEISE

Durch die speziell mehrstufig konzipierte Werkzeugaufnahme kénnen die Bewe-
gungsablaufe der Stanz-, Prage- und Formwerkzeuge individuell gew&hlt werden.
Dieses Konzept ermdglicht exaktes Pragen, Formen und Ausstechen auf dem Trans-
portband in einem Schritt.

Die Stanz-, Préage- und Formwerkzeuge sind mehrteilig ausgefiihrt und enthalten zB
fiir Donuts jeweils einen Zentrierring, eine Kalibrierscheibe, einen Ausstechring und
einen Kalibrierstempel.

Der Zentrierring umfasst das Teigstlick, die Kalibrierscheibe in Verbindung mit dem
Kalibrierstempel kalibriert das Teigstiick auf eine gleichmé&Bige Dicke und der Aus-
stechring bildet das zentriert angeordnete Stanzloch. Darauffolgend wird das aus-
gestanzte Kernstiick ausgestoBen. Dies garantiert absolut gleichmaBige Formen,
Gewichte und optimale Qualitat der Produkte.
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info@koenig-rex.com, www.koenig-rex.com

* MaBangaben in mm - unverbindlich. Technische Anderungen vorbehalten. August 2019



