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MENES / MENES-H LINEA PARA MASAS
LAMINADAS Y ALTAMENTE HIDRATADAS

EL PROCESAMIENTO MAS GENTIL DE MASAS MEDIANTE
EL PRINCIPIO THE SATELITES GEMELOS “TWIN SAT”
TAMBIEN DISPONIBLE EN DIDENO HIGIENICO , H“
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PRICIPALES CARACTERISTICAS

Cuando desarrollamos ,,Menes”, nuestro objetivo principal fue satisfacer las necesidades se nuestros clientes lo mas exacta-
mente posible, elaborando un disefio modular conceptual. Es por esto que la linea Menes fue hecha a la medida de las necesi-
dades individuales de cada cliente, y puede ser actualizada en cualquier momento o etapa.

Capacidad de produccion desde 500 hasta 5000 Kg/hr dependiendo de los productos

Disponible en anchos de trabajo de: 800/1000/1.200 y 1.600 mm

Rango extremadamente amplio de trabajo en masas con diferentes hidrataciones desde 40% (ej. bollos enrollados) hasta
90% (Ciabatta)

Amplio rango de espesores de masas desde 1 mm hasta 50 mm

Disefio de alta modularidad que permite la incorporacién de un gran rango de herramientas para complacer todas las
necesidades de productos

Formador de masas de 3 rodillos que permite formar una masa homogénea desde el principio

Satélite Gemelo , Twin Sat”, cabezal satelital que permite efectuar las reducciones de espesor de masa gentilmente
Layout orientado para un control simple mediante mandos integrados a la linea y en forma opcional con control desde
medios potables, ej. Teléfono Celular

En las lineas Menes es posible trabajar masas muy diversas como masas de pasteleria, hojaldre, danesa, pizza, ciabatta, etc.
Disefiado y fabricado totalmente en Acero Inoxidable

PARA UNA ALTA VARIEDAD DE PRODUCCION: LINEA S E SPEJO DE PROCES AMIENT O D E MASA S LAMINADA

Menes-H “todo en una” con camara de reposo KGV:

PARA ALTAS DEMANDAS: LINEA MENES DISENADA EN DISENO “H"” HIGIENICO
El diseino higiénico de Menes se caracteriza por las siguientes ventajas:

Para productos angulares, productos redondos estampados provenientes de masas laminadas
Una enorme variedad de productos solo en una linea

Capacidad horaria de hasta 90.000 piezas por hora

Alto rendimiento productivo en el minimo espacio fisico

Operacion totalmente automatizada (controladas solo por un hombre)
Lineas espejo totalmente sincronizadas

Gracias a que se usan rodamientos 100% sellados la linea es totalmente lavable

Disefio del chasis de la estructura de forma angular que reduce la contaminacién de las superficies y facilita la limpieza
Por lo tanto, es posible cambiar de un producto a otro muy facilmente

Intervalos de limpieza mas largos, tiempos de detencidn de la linea més cortos

Variantes posibles bajo el disefio “H":

Con cubiertas protectoras y cintas transportadoras continuas Con cierre perimetral de mallas y cintas intercambiables

B Uso de cubiertas protectoras con facil acceso, estable, B Diseno compacto con grandes puertas de malla para
y con protecciones contra posible accidentes y lesiones. proteger contra cualquier dafio o lesion.

B |as cintas transportadoras pueden ser relajadas facil- B Las cintas pueden ser relajadas e intercambiadas sin el
mente si el uso de herramientas. uso de herramientas.

B Llimpieza gracias ala movilidad de las estructuras.




Il EL PRINCIPIO DEL SATELITE GEMELO, “TWIN SAT"

La principal diferencia con los sistemas sa-
telitales ordinarios con rodillos cilindricos
estandar radica en la cabeza del satélite ge-
melo que reduce al minimo las altas cargas
mecanicas en la masa y restringe en gran OOO

medida la tensién de la masa. Llamamos a O O
'

esto el principio Twin Sat.

I

La funcién del Twin Sat se basa en un sis- L O O
tema sofisticado. Al colocar dos cabezales o o
de rodillos satelitales uno encima del otro, O

es posible producir una masa practicamente

sin tension. Después de rodar la maquina, se

puede cortar, formar y procesar sin ninguna

prueba. Y mientras se transporta a través de

la maquina, la masa no se enrolla sino que se

forma a tamafo mediante un movimiento de
palmaditas a alta velocidad.

lll SISTEMA DE PESO EXACTO (AWS ACCURATE WEIGHT SYSTEM AWS)

Con el fin de incrementar la exactitud del peso de los productos fabricados con Menes, el sistema denominado
Koenig Accurate Weight System, se encuentra integrado a nuestras lineas.

El sistema Accurate Weight System, de nuevo desarrollo, es un componente de maquina independiente, con
su propio equipo electrénico y unidad de accionamiento que permite el pesaje segmentado de la lamina
de masa en todo el ancho de trabajo de la linea. EIl AWS opera en filas. Las filas de masa individuales se
reconocen, evallan y las secciones de pesaje individuales detectan diferencias en el peso de la masa. Dado
que los moédulos se pueden ajustar en consecuencia, no se requieren cortes de correccion, lo que reduce los
restos de masa y permite la produccion con precision de peso de piezas de masa y lineas de masa.

lll LA VARIEDAD DE PRODUCTOS MENES

PRODUCTOS PRODUCTOS RECTANGULARES PRODUCTOS
O REDONDOS (EJ. CIABATTA) TRIANGULARES

% 2 MASAS FINAS

(8> PRODUCTOS
(EG. PIZZA, FLAT BREAD)

ENROLLADOS

PASTELERIA
@6 (EJ. HOJALDRE Y MASA

DANESA)

@ PRODUCTOS
W2/  CON SEMILLAS
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FORMADORA DE LAMINAS
DE MASA

Koenig desarrollé una forma-
dora de laminas de 3 rodillos
para Menes, que se puede
usar para diferentes masas.
Por medio de rodillos conec-
tables en diferentes acaba-
dos superficiales, se pueden
procesar masas soélidas y
blandas. Debido a este siste-
ma que trabaja en diferentes
anchos, se logra un ancho de
masa variable y la masa resi-
dual se reduce al minimo.

Por lo tanto, Menes ofrece
una gama mas flexible de pro-
ductos, desde pan, pan de ho-
jaldre, baguette, pan ciabatta,
bollos, pizza, hot dog, donas,
pasteles, croissants, strudel,
pita y todo tipo de panes pla-
nos.

GUILLOTINA | UNIDAD DE
CORTE TRANSVERSAL

La guillotina corta la masa a
medida que avanza por la cin-
ta inferior o forma y los prepa-
ra para posibles herramientas
de estampado adicionales
(por ejemplo, para produc-
tos rasticos). La guillotina re-
presenta grandes fuerzas de
corte. Debido a la velocidad
de corte, el corte es exacta-
mente vertical incluso con
productos de espesor mayor.

La unidad de corte transver-
sal multiple, con su proceso
de corte y posterior torneado
enriquece su gama de pro-
ductos. p.ej. Productos com-
plicados.

SATELITE GEMELO
TWIN SAT

La funcidon del Twin Sat se
basa en un sistema sofistica-
do. Al colocar dos cabezales
de rodillos satelitales uno so-
bre el otro, es posible produ-
cir una masa practicamente
sin tension. Mientras se trans-
porta a través de la maquina,
la masa no se enrolla sino que
se forma en una proporcion
de 7: 1 mediante un movi-
miento de palmaditas a alta
velocidad.

Las fuerzas de corte se evitan
en gran medida ajustando la
velocidad periférica a la con-
sistencia de la masa, lo que
permite que los productos
finales se beneficien de una
mejor retencion de gases, re-
tencion de agua y capacidad
de retencion de aroma.

REMOVEDOR DE
RECORTES

Los restos de masa proce-
dentes del corte y estampado
de los productos, se recogen
de forma fiable y delicada con
una cinta de transferencia es-
pecialmente disefiada. Una
cinta transportadora cruza-
da conduce los desechos al
mezclador o a una porciona-
dora de masa de retorno para
reintegrarla a nuevas masas.

UNIDAD DE RODILLO
VIBRANTE

La unidad de rodillo vibrante
es la solucion de alta gama
para ajustar el ancho de la
lamina de masa. La lamina de
masa se agranda mediante
una combinacion que con-
siste en un rodillo cilindrico
superior y un eje espiral in-
stalado debajo de la cinta de
transferencia.

El movimiento pulsante cre-
ado de este modo impulsa
la masa suavemente desde
el centro hacia afuera y red-
uce el grosor de la masa. La
disposicion de las excéntri-
cas también permite que la
masa descanse brevemente
durante todo el proceso de
procesamiento.

Uso: productos con poros
regulares.

UNIDAD DE BOLEADO

La unidad de redondeo pu-
ede funcionar con hasta 33
golpes por minuto. El mol-
deador redondo se puede
ajustar facilmente a diversas
intensidades de redondeo vy
pesos de piezas de masa, lo
que permite que las piezas
de masa se moldeen hasta el
nucleo con la tensién ideal.
Esto asegura una buena es-
tabilidad del producto y una
forma redonda perfecta. Ej.
Pan de Hambuguesa, Bolitas
de masa

ll EL CONCEPTO MODULAR VARIABLE - MENES

RODILLO CRUZADO
UNIDAD DE TERMINACION

La unidad de rodillos cruza-
dos para un laminado cruz-
ado suave de la lamina de
masa, reduce la tensién vy el
grosor de la masa. El rodillo
opera en sentido transversal
a la direccion de operacion,
ampliando asi la lamina de
masa y al mismo tiempo red-
uce el grosor de la masa. La
distancia entre el rodillo y la
cinta transportadora puede
ajustarse continuamente.

Uso: productos con poros ir-
regulares, p. ciabatta.

La unidad de acabado consta
de dos rodillos que reducen |a
masa continuamente en una
proporcion de 2: 1 al grosor
deseado.

UNIDAD DE CALIBRADO

La cinta de masa pasa un
rodillo de calibracion para
lograr el grosor de masa final
deseado y preparar la masa
para un procesamiento adi-
cional (por ejemplo, para la
produccién de pan tostado o
productos contorneados).

El cabezal de calibracién aju-
sta la masa al grosor de masa
correcto y especialmente uni-
forme. Esto permite una com-
posicion superficial ideal de
la cinta de masa.



UNIDAD DE CORTE
LONGITUDINAL

La unidad de corte longitudi-
nal corta la ldamina de masa
formada en tiras. Las cuchil-
las se montan individualmente
en un eje continuo.

Los cuchillos se pueden inter-
cambiar y ajustar para cumplir
con los requisitos del produc-
to final, permitiendo un borde
transparente o perforado de
la pieza de masa.

MESA DE TRABAJO Y UNIDAD
DE RELLENO Y DOBLADO

Dependiendo del producto
final deseado y del nivel de
satisfaccidon, se encuentran
disponibles varios maéddulos
adicionales, como la mesa de
trabajo, las unidades de rel-
leno y plegado.

La unidad de relleno puede
manejar varios tipos de rel-
lenos colocandolo con pre-
cision sobre la lamina de
masa.

UNIDAD DE ESTAMPADO Y
DECORADO

Elja entre numerosas her-
ramientas de estampado vy
corte para crear varias for-
mas con la masa. Las dife-
rentes herramientas estan
organizadas en categorias en
el carro de almacenamiento
desde donde se pueden in-
sertar facilmente en el porta
herramientas de la linea.

Los rodillos sintéticos de
cambio rapido le permiten
ofrecer una amplia variedad
de productos.

UNIDAD DE CONTROL
DEL PESO

Esta evaluacion permite un
ajuste de la unidad de corte
transversal / guillotina y las
formas de las piezas de masa
individuales se ajustan a un
peso promedio.

Para aumentar la precision
del peso de los productos
fabricados en una linea de
laminado de masa, se puede
integrar el sistema de peso
preciso Koenig (AWS). El si-
stema de control de peso es
un componente de maquina
independiente con su propio
equipo electrénico y unidad
de accionamiento que permi-
te el pesaje segmentado de
la ldmina de masa en todo el
ancho de trabajo de la linea.
Esta evaluacién permite el
ajuste de la unidad de corte
longitudinal regulable indivi-
dual, las unidades de rodillos
y la guillotina.

UNIDAD DE ALARGADO

La unidad de alargado/en-
rollado sirve para la producci-
6n de productos largos, como
las baguettes. Las piezas de
masa se doblan con la ayuda
de una correa y luego se enrol-
lan con dos cintas (cinta supe-
rior y cinta inferior). Para lograr
una mayor intensidad de re-
dondeo y un mayor tiempo de
redondeo, la correa superior
puede funcionar en contra de
la direccion de operacion. La
unidad de alargado/enrollado
se puede mover sobre ruedas
y se puede cambiar por otros
maodulos.

Uso: panecillos enrollados,
panecillos aplanados y panes
de hot-dogs.

UNIDAD DE ENROLLADO |
ENROLLADO POR VACIO

La unidad enrolladora de Koe-
nig se utiliza para enrollar pie-
zas de masa sin rellenar como
Salzstangerl o Kornspitz. Las
piezas de masa se reducen
mediante un par de rodillos.
La velocidad de los pares de
rodillos y las correas contor-
neadas se puede ajustar para
cumplir con los requisitos del
producto final.

El enrollador de vacio sin es-
fuerzo le da a los croissants la
forma deseada. La tecnologia
de vacio ayuda a enrollar fir-
memente las piezas de masa.

UNIDAD SEMILLADORA

Agregar semillas a sus pro-
ductos puede enriquecer
considerablemente su gama
de productos. Las semillado-
ras Koenig convencen con su
aspersion uniforme y estén
disponibles con dos Cintu-
rones para esparcir desde
arriba y con tres Cinturones
para esparcir desde ambos
lados. Para fijar las semillas a
la superficie de la masa esta
puede humedecer con un
bafio de agua o con boquil-
las.

El exceso de semillas se elimi-
na al vacio y se devuelve a la
caja de distribucion.

UNIDAD DEPOSITADORA

El dispositivo de configuraci-
on altamente dinamico colo-
ca sus productos en correas
o bandejas localizadas aguas
debajo de la cinta deposita-
dora. El servo-accionamiento
permite una configuracion
precisa a alta velocidad. La
longitud de retracciéon puede
ajustarse continuamente ha-
sta 1000 mm en el panel de
control. Los patrones de con-
figuracion se pueden almace-
nar con la receta.

El posicionamiento preciso en
bandejas especificas del pro-
ducto, como las bandejas de
baguette, también es posible
para barras y otros productos
laminados.
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CONFIANZA SE LOGRA CON EXPERIENCIAS
POSITIVAS Y CON SEGURIDAD

EVALUAMOS EN EL “CENTRO DE INVESTIGACION,
DESARROLLO Y DEMOSTRACION"!

Cada inversion efectuada hoy, incrementa para manana sus perspectivas para un
mayor éxito. Un requerimiento indudable es obtener la certeza en haber invertido
su capital correctamente. Frecuentemente se logra obtener la seguridad hasta
después de haber adquirido una méaquina. Koenig les ofrece la oportunidad de
asegurarse aun antes de la compra de la maquina.

Para que no compre una sorpresa:
Verifique la maquinaria Koenig hasta los ultimos detalles en nuestro
, Centro de Investigacion, Desarrollo y Demostracion®

Visitenos en nuestro ,Centro de Investigacion, Desarrollado y Demostracion” en
Graz (Austria) o en Dinkelsbiihl (Alemania). Con su propia materia prima y sus recetas
especiales determinamos la mejor solucion posible hasta haber logrado su entera
satisfaccion. En caso necesario ajustamos las maquinas nuevamente e iniciamos desde
el principio, asi podra ofrecer con precision, lo que sus clientes demandan.

Verifique su futuro éxito bajo condiciones reales y con sus ingredientes antes que
invierta su dinero. Nuestro , Centro de Investigacion, Desarrollo y Demostracién” lo
hace posible y le invitamos a precisar la fecha de sus pruebas hoy mismo.

SERVICIO Y REFACCIONES
DEL FABRICANTE

Cada maquina y equipo se verifica y ajusta con masa antes de salir
de la fébrica. La mayoria de nuestros técnicos han aprendido el
oficio del PANADERO. Ellos montan las maquinas en Koenig y las
ponen en marcha en su fabrica. Ellos conocen la importancia de los
detalles para el éxito. En caso de que surgiera un problema técnico
nuestro Departamento de Refacciones y Servicios estéd presente.
Dia y Noche. En todo el mundo.

DENTRO EL HORARIO DE OFICINA :+43 316 6901 0
FUERA DEL HORARIO DE OFICINA :+43 316 6901 739

KONIG o

Koenig Maschinen Gesellschaft m.b.H.
Stattegger StraBe 80, 8045 Graz, AUSTRIA
Tel.: +43 316 6901-0, Fax: +43 316 6901-115
info@koenig-rex.com, www.koenig-rex.com

* Medidas en mm — informativo Unicamente. El fabricante se reserva el derecho de efectuar
modificaciones y mejoras técnicas sin previo aviso. Septiembre 2019




