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MACHEN WIR ERFOLG ZU UNSERER
GEMEINSAMEN SACHE!
I

DAS REX PROGRAMM BIETET FUR ALLE EINE LOSUNG

Als im Jahr 1969 der erste Mensch seinen FuBB auf den Mond setz-
te, war das , ein groBer Schritt fiir die Menschheit” (Neil Armstrong).
Vielleicht international weniger beachtet, dafiir aber branchenintern
umso entscheidender, war die erste Landung eines ,Rex”-Prototy-
pen am Markt. Denn der erste Rex bedeutete fiir den Backer unter
Beibehaltung des traditionellen Prozesses und der Qualitét eine mas-
sive Arbeitserleichterung. Fiir Konig bedeutete es den Beginn einer
bis heute andauernden Erfolgsgeschichte: Durch konsequente Ent-
wicklung und Innovation verschaffte Konig sich und seinen Kunden
einen permanenten Vorsprung, der das Unternehmen schlieBlich zur
Marktfihrerschaft bei Kleingebéck getragen hat. Kopfmaschinen und
Brotchenanlagen dieser Welt von Konig sind heute aus den Backe-
reien dieser Welt nicht mehr wegzudenken. Vom kleinen Ein-Mann-
Betrieb mit wenigen hundert Stiick pro Tag bis zu groBen industriel-
len Herstellern, die Anlagen mit Stundenleistungen von 42.000 Stiick
und mehr betreiben, vertrauen die Backer der Welt Kénig. Und Konig
rechtfertigt dieses Vertrauen durch permanente Hochstleistungen
bei der Weiterentwicklung hinsichtlich Gewichtsgenauigkeit und -be-
reich, Teigschonung, Verarbeitung von sensiblen Teigen, Hygiene,
Reinigungs- und Wartungsfreundlichkeit, Bedienbarkeit und vielen
mehr.

UNSER ERFOLG KENNT
KEINE GRENZEN

AUF DAS REX PROGRAMM VERTRAUEN BACKER
AUF DER GANZEN WELT

1'% Die ausgereifte und verlassliche Technik ist das Eine, die konsequente Ausrichtung
Vi auf die Zielgruppen das Andere. So hat Kénig drei Modellreihen im Programm, die in
vielen Varianten die ganze Bandbreite der Bediirfnisse abdecken: Egal wo, egal wel-
che Mengen, egal welche Produkte: Die Rex Teigteil- und Wirkmaschinen von Kdnig
legen die verlassliche Basis fiir die effiziente Produktion erstklassiger Backwaren.
Backer auf der ganzen Welt vertrauen darauf.




- TEILEN UND WIRKEN NACH DEM REX-PRINZIP

Die g;‘r('p'f.ité_n He?e{usfordefur{geh sind immer die, die gegensatzliche Interessen
“zur Ubere'iﬁ'sﬁmrriung bringen miissen. Genau diese Aufgabe stellt sich beim
Teilen ur_id-\(_\/irken. Denn einerseits geht es um die schonende Teigbehandlung,
andererseits um das konstante Halten von strengen Gewichtsvorgaben im ge-

samten Produktionsprozess.

Die technologische Fiihrerschaft von Konig beruht nicht zuletzt auch darauf, ge-
nau diese Art von 'Problemstellungen zur Zufriedenheit seiner Kunden zu I6sen. Es
ist uns gelungen, mit ausgekliigelter Technologie wie der patentierten Vorportio-
nierung eine optimale Balance zwischen Gewichtsgenauigkeit und Teigschonung
zu erreichen, die auf diesem Niveau einzigartig ist. Kénig buirgt fir diese Produkt-
eigenschaften bei allen Maschinen des Rex Programms.

Diese Garantie nennen wir das Rex-Prinzip.



Mini Rex Futura Basic Rex
Mini Rex Multi Classic Rex
Classic Rex Futura
Classic Rex Plus
Rex Futura Multi

I-Rex Compact EC
[-Rex Compact Futura EC
Industrie Rex
Industrie Rex Plus
Industrie Rex Futura
Industrie Rex AW / AW EC



REX SERIEN
I

MODERNE BACKTECHNOLOGIE VON DER KOMPAKT- BIS ZUR INDUSTRIEANLAGE

Je nach Art des Gebacks werden mithilfe unserer Anlagen mit Gehéngegéarschranken die gewirkten Teiglinge gerollt,
gewickelt, gestipfelt, gedriickt, geschnitten oder in andere Formen gebracht. Auch hier ermdglicht eine breite Palet-
te unterschiedlicher Maschinenkonzeptionen die perfekte Berlicksichtigung aller Bediirfnisse.

- SERIE

8% Der Anspruch, jedem Béacker stets die bestmdgliche aller Lésungen anzu-

bjefen, zieht sich wie ein roter Faden durch die gesamte Firmengeschichte.
Das fiihrte im Laufe der Jahre dazu, dass wir heute fir alle individuellen

Anforderungen die passenden Maschinen, Anlagen und Ofen im Pro-

gramm haben. Die S-Serie beinhaltet alle Anlagen, die auf dem Prinzip

© % ~* + Mini Rex mit einer Stundenleistung bis 4.800 Stiick/Std. basieren - ideal fir

: Shop-Backereien und Gewerbebetriebe.
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PR e A - SERIE
R B . iy "Wie alles bei Konig steht auch die M-Serie fiir Anlagen auf hdchstem
! ; ‘4-" W 'Niv'ea‘u.‘ Diesen Erfolg erreicht man mit Erfahrung, umfangreichem Prozess-
5 ; © wissen, dem kénsequenten Streben nach Verbesserung und dem Willen,
X . “ . dem Backer stets die bestmdgliche aller Lésungen anbieten zu kénnen.
s “ . ..~ 'Zur M-Serie zahlen die Anlagen basierend auf dem Prinzip Classic Rex fiir
3 X * -+ das mittlere Leistungssegment bis 9.000 Stiick/Std.

< L
- SERIE

Mit der L-Serie der Industrie Rex-Modelle und einer Stundenleistung bis
50.400 Stiick/Std. eroffnet Konig eine Kategorie in der industriellen
Produktion von Backwaren. Diese Spitzenstellung betrifft nicht nur den
numerischen Output, sondern auch so entscheidende Bereiche wie
Produktqualitat, Flexibilitat, Effizienz, Ergonomie und Betriebssicherheit.



ARBEITSPRINZIP CLASSIC:

MINI REX MULTI | BASIC REX
CLASSIC REX | CLASSIC REX PLUS
REX FUTURA MULTI

ARBEITSPRINZIP FUTURA:
MINI REX FUTURA |
CLASSIC REX FUTURA |
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it ¢  ARBEITSPRINZIPIEN
% S-UND M-SERIE

Der Teig wird manuell in den Teigeinzugstrichter
(Schacht- und Rollenwalzentrichter) eingefiillt.

Mittels rotierender Sternwalzen (Teigeinzugssterne)
werden optimierte Teigportionen in den
Auswiegebereich gefoérdert.

Der horizontal verfahrende Schieber driickt den
Teig in die Offnungen der drehenden Auswiege-
trommel. Die liberschiissige Teigmenge wird durch
eine Abstreifleiste in den Auswiegebereich zuriick
gefordert.

Nach einer Drehung um 90° gegen den Uhrzeiger-
sinn erfolgt das Rundwirken der Teiglinge mit einer
oszillierenden Wirkplatte. Fiir ein optimales Wirk-
ergebnis bei unterschiedlichen Teigkonsistenzen
und Gewichten kann die Geschwindigkeit der
Wirkplatte sowie der Ausschlag des Wirkexzenters
eingestellt werden.

Classic Prinzip: Die Auswiegetrommel ist mit
vier Auswiegeleisten fiir einen Gewichtsbereich
ausgestattet.

Futura Prinzip: Die Auswiegetrommel ist mit
zwei unterschiedlichen Auswiegeleistensatzen fiir
einen erweiterten Gewichtsbereich ausgestattet.

Nach einer weiteren Drehung um 90° werden die
Teiglinge auf das Auslaufband ausgegeben.




MINI REX | S-SERIE

MINI REX FUTURA
I

Die Teigteil- und Wirkmaschine Mini Rex Futura liberzeugt mit einer hohen
Stundenleistung von bis zu 4.000 Stiick aus und verfligt auBerdem (ber
eine groBe Auswahl an Stempelleisten, wodurch ein enorm groBer Ge-
wichtsbereich ermdglicht wird.

| Gewichtsbereich von 13 bis 160 g
I max. Stundenleistung bis zu 4.000 Stiick
| Funktionsprinzip: Futura (zwei Gewichtsbereiche)

|Teigfassungsverm<’jgen mittels Rollenwalzentrichter (15 kg)

| Erweiterter Gewichtsbereich durch kombinierte StempelgréBen

| Edelstahlausfiihrung

| SPS-Steuerung

|Abmessungen der Maschine (L x B x Hin mm): 1755 x 630 x 1790

MINI REX MULTI
I

Die kompakte Teigteil- und Wirkmaschine Mini Rex Multi zeichnet sich e
durch den hohen Gewichtsbereich (8 bis 330 g) aus und bietet die opti- wm
male Alternative zur herkémmlichen automatischen Tellerschleifmaschine.

| Gewichtsbereich von 8 bis 330 g

| max. Stundenleistung bis zu 4.800 Stiick
I Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich) 1
ITeigfassungsvermégen mittels Rollenwalzentrichter (15 kg)

| Einfaches und sicheres Wechseln der Auswiegetrommelleisten
fur unterschiedliche Gewichtsbereiche

I sehr gut zuganglicher und somit leicht zu reinigender Rollenwalzentrichter
| Edelstahlausfiihrung

I Einfache Steuerung mittels Touch Panel

I Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 1740 x 650 x 1805



BASIC REX
I

DER REX IN VIELEN AUSFUHRUNGEN

Die Stundenleistung von bis zu 9.000 Stiick und die mehrreihige Aus-
fihrung zeichnen den Basic Rex als bewahrtes Einsteigermodell aus.
Dabei halten sie durch die teigschonende Rex-Technik

die Produktqualitdt auf hochstem Niveau.

| Gewichtsbereich von 15 bis 135 g
| max. Stundenleistung bis zu 9.000 Stiick
| Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich)

|Teigfassungsvermégen mittels Rollenwalzen-/ Schachttrichter
(max. 28 /18 kg)

| Edelstahlausfiihrung
| Relais-Steuerung
|Abmessungen der Maschine (L x B x Hin mm): 2040 x 985 x 1655

CLASSIC REX
I

Bis zu 12.000 Stiick pro Stunde und ein echtes Meisterstiick in Sachen

Qualitat und Vielseitigkeit: Das beschreibt den Classic Rex am besten.

Gerade im mittleren Leistungssegment ist der Classic Rex ein e
optimaler Partner und lberzeugt dabei noch mit héchsten T
Hygieneanspriichen.

I Gewichtsbereich von 13 bis 160 g
| max. Stundenleistung bis zu 12.000 Stiick
I Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich)

I Teigfassungsvermégen mittels Rollenwalzen-/Schachttrichter
(max. 28 /18 kg)

I sehr gut zuganglicher und somit leicht zu reinigender Rollenwalzentrichter
| Edelstahlausfiihrung

| SPS-/Relais-Steuerung

|Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 2055 x 925 x 1780



CLASSIC REX FUTURA
I

Eine vergroBerte Auswiegetrommel, verschiedene groBe Trommel-
leisten und unterschiedliche StempelgréBen sind die Hauptmerk-
male, die der Classic Rex Futura zu bieten hat. Dies ermoglicht eine
Verarbeitung fiir eine besonders hohe Gewichtsbandbreite.

I Gewichtsbereich von 15 bis 180 g
I max. Stundenleistung bis zu 9.000 Stiick
I Funktionsprinzip: Futura (zwei Gewichtsbereiche)

ITeigfassungsvermégen mittels Rollenwalzen-/Schachttrichter
(max. 28 /18 kg)

I Erweiterter Gewichtsbereich durch Kombination von
2 AuswiegestempelgroBen

I Edelstahlausfiihrung
I sPS-Steuerung durch Touch Panel
|Abmessungen der Maschine (L x B x Hin mm): 2155 x 925 x 1820

CLASSIC REX PLUS
I

Der Classic Rex Plus teilt und wirkt Teiglinge mit einem Gewicht von bis zu
320 g und das bei einer Leistung von bis zu 4.800 Stiick pro Stunde. Sie
konnen Pizzen, Baguettes und weitere Produkte nach dem bewéhrten
Rex-Prinzip in hoher Stlickzahl produzieren.

I Gewichtsbereich von 75 bis 320 g
I max. Stundenleistung bis zu 4.800 Stlick
I Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich)

|Teigfassungsvermégen mittels Rollenwalzentrichter (30 kg)

| Edelstahlausfiihrung

I SPS-Steuerung durch Touch Panel

I Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 2275 x 860 x 1890
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REX FUTURA MULTI
I

Wir haben mit dem Rex Futura Multi einen weiteren Meilenstein im
Gewichtsbereich gesetzt. Das bewéhrte Rex-Prinzip sowie die einfach
austauschbaren Auswiegeleisten ermdglichen die Verarbeitung eines
erweiterten Gewichtsbereiches von 12 bis 245 g (gewirkt) bzw. 600 g
(ungewirkt).

| Gewichtsbereich von 12 bis 600 g

& | max. Stundenleistung bis zu 12.000 Stiick

| Einfaches und sicheres Wechseln mittels patentiertem Easy Change
Wechselleistenprinzip

|Teigfassungsverm('jgen mittels Rollenwalzentrichter (28 kg)

I Beste Zuganglichkeit zur einfachen Reinigung und Wartung durch
zerlegbare Komponenten und groBflachige Bedientiiren

| Edelstahlausfiihrung
| SPS-Steuerung durch Touch Panel
|Abmessungen der Maschine (L x B x Hin mm): 2200 x 1030 x 1900




INDUSTRIE REX | L-SERIE

INDUSTRIE REX: )
DER REX FUR HOHE STUCKZAHLEN

Die technologische Fiihrerschaft von Kénig zeigt sich auch beim groBten und stérksten Vertreter der Rex-Familie
auf eindrucksvolle Art und Weise. Uber die Harmonisierung der Kriterien der Teigschonung und Einhaltung exakter
Gewichtsgrenzen hinaus, gelingt es Kénig dabei ein weiteres Mal, vermeintlich Widerspriichliches auf einen Nenner
zu bringen: und zwar Masse und Qualitat — groBtmogliche Teigschonung bei Stundenleistungen von bis zu 43.200
Stlick und mehr!

ARBEITSPRINZIP:
I-REX COMPACT EC

Der Teig wird in den Rollenwalzentrichter eingefiillt.

Mittels rotierender Sternwalzen werden optimierte
Teigportionen in den Auswiegebereich beférdert.

Der horizontal verfahrende Schieber driickt den Teig
in die Offnungen der Auswiegetrommel. Die iiber-
schiissige Teigmenge wird durch eine Abstreifleiste in
den Auswiegebereich zurtickgefiihrt.

Nach einer Drehung um 180° im Uhrzeigersinn
werden die Teiglinge durch eine patentierte Teigiiber-
gabeklappe in die Wirktrommel Gbergeben. Dies er-
moglicht eine kompaktere Bauweise.

Das anschlieBende Rundwirken der Teiglinge erfolgt
mit einer kontinuierlich laufenden Wirktrommel.

Die oszillierende Innenwirktrommel besitzt einen
stufenlos einstellbaren Wirkexzenter. GroBe und
Beschaffenheit der Wirkeinheit richten sich nach
Teigkonsistenz und -gewicht.

Uber ein durchgehendes Wirkband werden die
Teiglinge auf das Spreizband ausgegeben. Die
elektropneumatische Einstellung der Wirkband-
spannung sorgt fiir ein optimales Wirkergebnis.




INDUSTRIE REX | L-SERIE

I-REX COMPACT EC
I

Die I-Rex Compact EC ist eine vollautomatische
Teigteil- und Wirkmaschine mit einem separaten Teil- und
Wirksystem, die Teiglinge bis zu 200 g produzieren kann.

I Gewichtsbereich von 30 bis 200 g
I max. Stundenleistung bis zu 14.400 Stiick
I Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich)

EASY CLEAN . . . .
DESIGN |Te|gfassungsvermogen mittels Rollenwalzentrichter (max. 28 kg)

I sehr gut zuganglicher und somit leicht zu reinigender Rollenwalzen-
trichter (EC Design)

| Edelstahlausfiihrung
I SPS-Steuerung durch Touch Panel
IAbmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 2750 x 970 x 2135

I-REX COMPACT FUTURA EC
I

Die I-Rex Compact Futura EC ist eine vollautomatische Teigteil- und Wirk-
maschine mit einem separaten Teil- und Wirksystem. Die Futura-Ausfih-

rung bietet dabei noch mehr Vielseitigkeit durch die Kombination von zwei
(unterschiedlichen) Gewichtsbereichen oder Reihen.

I Gewichtsbereich von 30 bis 200 g
I max. Stundenleistung bis zu 14.400 Stiick
I Funktionsprinzip: Futura (zwei Gewichtsbereiche)

|Teigfassungsvermégen mittels Rollenwalzentrichter (max. 28 kg) CSE

I Erweiterter Gewichtsbereich durch Kombination von
zwei AuswiegestempelgroBen

I sehr gut zuganglicher und somit leicht zu reinigender
Rollenwalzentrichter (EC Design)

| Edelstahlausfiihrung
| SPS-Steuerung durch Touch Panel
| Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 3300 x 970 x 2135



ENTDECKEN SIE UNSER
DEMO CENTER IN GRAZ!

Mit Ihren Rezepten und Rohstoffen filtern wir gemeinsam
das Optimum heraus. Solange, bis Sie zufrieden sind.
Testen Sie zukiinftige Erfolge, bevor Sie investieren.
Unter realen Bedingungen und mit Ihren Zutaten.

Unser kompetentes Team steht lhnen jederzeit zur Seite,
um Sie individuell zu beraten und lhre Wiinsche in greif-
bare Erlebnisse zu verwandeln. Vereinbaren Sie lhren
Termin noch heute.

ARBEITSPRINZIP: Der Teig wird in den Rollenwalzentrichter eingefiillt.

INDUSTRIE REX |
INDUSTRIE REX Il Mittels rotierender Sternwalzen werden optimierte

INDUSTRIE REX PLUS Teigportionen inden Auswiegebereich gefordert.
I

Der horizontal verfahrende Schieber driickt den

Teig in die Offnungen der sich drehenden Auswiege-
trommel. Die liberschiissige Teigmenge wird durch
eine Abstreifleiste in den Auswiegebereich zuriick
gefordert.

Nach einer Drehung um 180° gegen den Uhrzeigesinn
werden die Teiglinge auf ein Zwischenband
ausgegeben. — Dies ist besonders wichtig fiir hohe
Taktzahlen (Leistungskapazitat)

Das anschlieBende Rundwirken der Teiglinge
erfolgt mit einer oszillierenden Wirktrommel.
Die GroBe und Beschaffenheit der Wirktrommel
richtet sich nach Teigkonsistenz und -gewicht.

Anschleifband zur Einleitung des Wirkvorgangs.

Patentiertes Wirk-Kettenband, einstellbar fiir
optimales Wirkergebnis.

In der untersten Position werden die Teiglinge auf
das Spreizband ausgegeben.

13



INDUSTRIE REX | L-SERIE

INDUSTRIE REX |
I

Der Industrie Rex | ist das klassische Einsteigermodell fiir hohe Stiick-
zahlen, da damit bis zu 24.000 Stiick pro Stunde produziert werden
koénnen. Durch die schonende Teigbearbeitung unter Einhaltung exakter
Gewichtsgenauigkeit ist neben der Quantitat auch die Qualitat entspre-
chend hoch.

| Gewichtsbereich von 22 bis 150 g
I max. Stundenleistung bis zu 24.000 Stiick
I Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich)

|Teigfassungsvermé')gen mittels Rollenwalzentrichter (28 kg)

| Edelstahlausfiihrung

| SPS-Steuerung durch Touch Panel

| Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 3265 x 1075 x 2035

INDUSTRIE REX Il
I

Das Geheimnis einer hohen Stundenleistung liegt in der Trennung der
Prozessschritte. Daher haben wir beim Industrie Rex || den Abschnitt
des Teilens und Wirkens getrennt haben, bietet der Industrie Rex Il
eine Stundenleistung von bis zu 30.000 Stiick bei

bestem Rundwirkergebnis.

I Gewichtsbereich von 10 bis 150 g
| max. Stundenleistung bis zu 30.000 Stiick
I Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich)

I Teigfassungsvermégen mittels Rollenwalzentrichter (28 kg)

| Edelstahlausfiihrung

| SPS-Steuerung durch Touch Panel

| Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 3265 x 1130 x 2035



INDUSTRIE REX | L-SERIE

INDUSTRIE REX PLUS
I

Fir hohe Teiggewichte (bis zu 620 g), wie es bei Pizzabdden, Ba-
guettes, etc. der Fall ist, bietet der Industrie Rex Plus die idealen

Eigenchaften. Die groBe Gewichtsbreite und die Stundenleistung
(bis zu 8.400 Stiick/Stunde) sind schlaggkraftige Parameter.

I Hoher Gewichtsbereich (85 bis 620 a)
I Max. Stundenleistung bis 8.400 Stiick
| Einfache Teigzufiihrung durch Rollenwalzeneinzugstrichter (23 kg)

I Edelstahlausfiihrung
| SPS-Bedienung
|Abmessungen der Maschine (L x B x Hin mm): 3265 x 1875 x 2035

INDUSTRIE REX FUTURA
I

Zwei unterschiedliche Trommelleisten und unterschiedliche Kammer-
groBen ermdglichen eine Erweiterung der Bandbreite der Verarbei-
tungsgewichte. Damit ist eine Kombination aus verschiedenen Ge-

wichtsbereichen maoglich.

| Gewichtsbereich von 22 bis 200 g

I max. Stundenleistung bis zu 24.000 Stiick

I Funktionsprinzip: Futura (zwei Gewichtsbereiche)
ITeigfassungsvermégen mittels Rollenwalzentrichter (28 kg)

I Erweiterter Gewichtsbereich durch Kombination von
zwei AuswiegestempelgroBen

| Edelstahlausfiihrung
I SPS-Steuerung durch Touch Panel
|Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 3265 x 1075 x 2035



ARBEITSPRINZIPIEN

ARBEITSPRINZIP:
INDUSTRIE REX Il

Der Teig wird in den Rollenwalzentrichter eingefiillt.

Mittels rotierender Sternwalzen werden optimierte
Teigportionen in den Auswiegebereich gefordert.

Der horizontal verfahrende Schieber driickt den Teig
in die Offnungen der stehenden Auswiegetrommel.
Der Schieberdruck kann dabei elektronisch geregelt
werden. An der untersten Trommelposition kann der
Gewichtsbereich mittels patentiertem Easy

Change Wechselleistenprinzip gedndert werden.

Nach einer Drehung um 180° gegen den Uhrzeige-
sinn werden die Teiglinge auf ein Transferband aus-
gegeben. Dies hat zur Folge, dass sich die Teiglinge
vor dem Rundwirken nochmals entspannen kdénnen.
Dieses Transferband ist fiir die einfache Wartung und
Reinigung beidseitig hochklappbar.
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Das anschlieBende Rundwirken der Teiglinge
erfolgt mit einer oszillierenden Wirktrommel.
Die GroBe und Beschaffenheit der Wirktrommel
richtet sich nach Teigkonsistenz und -gewicht.
Die Wirkeinheit ist mit einem umschaltbaren
Exzenter ausgestattet.

Anschleifband zur Einleitung des Wirkvorgangs.

Patentiertes Wirk-Kettenband, einstellbar fir
optimales Wirkergebnis.

In der untersten Position werden die Teiglinge auf
das Spreizband ausgegeben. Durch dieses System
lassen sich hochste Stundenleistungen mit groBt-
moglicher Teigschonung in Einklang bringen.

Dieses von Konig erfundene Teil- und Wirkprinzip
erlaubt auch die Verarbeitung ungewohnlich hoher
Teigausbeuten; Wirkdruck und -intensitat werden auf
die Rezeptur abgestimmt: von nahezu drucklos

bis extrem stark.



INDUSTRIE REX | L-SERIE

INDUSTRIE REX IlI
I

Mit dem Industrie Rex Ill ist eine Produktion von bis zu 14 Reihen mog-
lich. Diese Erweiterung lasst eine maximale Leistung von 42.000 Stiick
pro Stunde zu und erlaubt dabei die produktgenaue Anpassung an die
nachgeschalteten Komponenten.

I Gewichtsbereich von 10 bis 150 g

I max. Stundenleistung bis zu 42.000 Stiick

I Funktionsprinzip: Standard (ein fixer Gewichtsbereich)
ITeigfassungsvermégen mittels Rollenwalzentrichter (38 kg)
| Edelstahlausfiihrung

I SPS-Steuerung durch Touch Panel

IAbmessungen der Maschine (L x B x Hin mm): 3665 x 1375 x 2115
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' ARBEITSPRINZIPIEN -

ARBEITSPRINZIP:
INDUSTRIE REX AW / AW EC

PATENTIERTES AW - ACCURATE WEIGHT PRINZIP:

DER MASSSTAB FUR GEWICHTSGENAUIGKEIT
Elektrisch einstellbarer Schieberdruck
Gewichtsgenaueres und teigschonenderes Teilen
Einstellungen produktspezifisch speicherbar

Der Teig wird in den Rollenwalzentrichter eingefiillt. Das anschlieBende Rundwirken der Teiglinge

erfolgt mit einer oszillierenden Wirktrommel.
Mittels rotierender Sternwalzen werden optimierte Die GroBe und Beschaffenheit der Wirktrommel
Teigportionen in den Auswiegebereich befordert. richtet sich nach Teigkonsistenz und -gewicht.

Die Wirkeinheit ist mit einem umschaltbaren
Der horizontal verfahrende Schieber driickt den Teig Exzenter ausgestattet.
in die Offnungen der stehenden Auswiegetrommel.
Der Schieberdruck kann dabei elektronisch geregelt Anschleifband zur Einleitung des Wirkvorgangs.
werden. An der untersten Trommelposition kann der
Gewichtsbereich mittels patentiertem Easy Patentiertes Wirk-Kettenband, einstellbar fiir
Change Wechselleistenprinzip gedndert werden. optimales Wirkergebnis.
Nach einer Drehung um 180° gegen den Uhrzeige_ In der untersten Position werden die Telgllnge auf das
sinn werden die Teiglinge auf ein Transferband aus- Spreizband ausgegeben. Durch dieses System lassen
gegeben_ Dies hat zur Fo|gel dass sich die Te|g||nge sich hochste Stundenleistungen mit groBtmogllcher
vor dem Rundwirken nochmals entspannen kdnnen. Teigschonung in Einklang bringen. Dieses von Konig
Dieses Transferband ist fiir die einfache Wartung und erfundene Teil- und Wirkprinzip erlaubt auch die Verar-
Reinigung beidseitig hochklappbar. beitung ungewohnlich hoher Teigausbeuten; Wirk-

druck und -intensitat werden auf die Rezeptur abge-
stimmt: von nahezu drucklos bis extrem stark.
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INDUSTRIE REX | L-SERIE

INDUSTRIE REX AW
I

| Gewichtsbereich von 22 bis 200 g in einer Maschine Y

I max. Stundenleistung bis zu 43.200 Stiick

| Einfaches und sicheres Wechseln mittels patentiertem Easy Change
Wechselleistenprinzip

l+/- 1% Gewichtsgenauigkeit (teigabhéngig) nach dem , AW“-Prinzip

|Teigfassungsvermijgen mittels Rollenwalzentrichter (max. 45 kg)

I sehr gut zuganglicher und leicht zu reinigender Rollenwalzentrichter

| Edelstahlausfiihrung

| SPS-Steuerung durch Touch Panel

| Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm): 4605 x 2725 x 2905

INDUSTRIE REX AW EC

SY Cl i f . . . . . .
DS ON 4 Die vollautomatische Teigteil- und Wirkmaschine

Industrie Rex AW EC ist die neue Dimension bei Qualitats- und
Leistungsanspriichen. Mit einem maximalen Teigdurchsatz von
6,5 Tonnen pro Stunde und dem Easy Clean Design werden
Leistungsfahigkeit und Hygienestandards optimal vereint.

| Gewichtsbereich von 22 bis 200 g in einer Maschine

I max. Stundenleistung bis zu 50.400 Stiick (14 Reihen)

| Einfaches und sicheres Wechseln mittels patentiertem Easy
Change Wechselleistenprinzip

| Ein neuer Standard fiir industrielles Design: Langlebiger Betrieb
mit verstarktem Edelstahlrahmen und verstéarkten Komponenten

| Das revolutionisre ,EC* Easy Clean Design spart Zeit und
Ressourcen mit hocheffizienter Reinigung und Wartung

| Durchgang durch die gesamte Anlage moglich

| Ausziehbares Spreizband auf fahrbarem Gestell

| Offenes Design fir vollstandigen Einblick in die Teigverarbei-
tung, zum ersten Mal kénnen Sie sogar durch die Anlage gehen

| +/- 1% Gewichtsgenauigkeit (teigabhingig) nach dem
bewahrten ,,AW"-Prinzip

| Abmessungen der Maschine (L x B x H in mm):
5375 x 3095 x 3080

EASY CLEAN DESIGN - DER STANDARD FUR OPTIMIERTE REINIGUNG UND WARTUNG

Offenes Design mit vollstédndiger Einsicht in alle Prozessschritte und Zugang zu alle Modulen [:] *

Vollstandige Trennung der Antriebe vom Teigbereich
Hygiene und Zugéanglichkeit mit mindestens 250 mm Bodenfreiheit EASY CLEAN

GroBe Tirelemente fir leichte Zugénglichkeit DESIGN
Abgeschragte Flachen im 45°-Winkel, auf denen sich weder Mehl noch Teigreste ablagern kénnen
Hochwertiges Design mit Komponenten aus Edelstahl oder lebensmittelechtem Kunststoff

Einfach und werkzeuglos entspannbare Bander




Kunststofftrommel | SPS gesteuert

Gewichtsbereich  Reihigkeit gy e kombinierbar & fneg‘gmft Hubzahl / Minute
e - HSEIEG  MEREER o SO —
16409 .................. = S =

............ e S -

............ 25759 = S -

............ e S i -
401059 ................. = S =
e = S -

........... : 01409 = S =
e = S -

Wechselbare Trommelleiste | Microcontroller gesteuert

Gewichtsbereich  Reihigkeit gy M xombinierbar & L?ne;gmlft Hubzahl / Minute

............. T = e
12209 .................. = e e
e = e —
............ 23609 - e e
............ e e e
............ 30809 - e i e
............ P e e
........... : 51089 - e e
........... T e e
851409 ................. - e e
e = e —
.......... 1 002509 = e e
................................................................... UNGEWIrKE

190-330g 1 1200 20
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Relais gesteuert

Gewichtsbereich Reihigkeit Stundrgrfl);istung kovTebciEiseerllljaaarr& L?negvei\:\ll(itlft Hubzahl / Minute
15409 .................. vy 4;00/6000/7500/9000 ............................... 25 .......................
............ 20509 vy 45(;;./;3;&)'/7500,;5&(;" 25
............ 22559 T 456;;’(;;;5/7500,5;;&" 25
............ 25659 vy 45(;;./;;;&)'/7500,;5&(;" 25
............ 35859 T 45(');;%;;5/7500,5;;6" 25
................................................................... gewirkt
45-100g (3)\4\5\6 4500/6000/7500/9000 25

........... 5 01109 T 45(');;%;&)'/7500,;,’;;6" 25
........... 5 21159 Ay 45(;;;.(;;;5/7500/;5&(.)... 25
........... 5 51259 e ;.5.;;/.(;600/7566....... 25
601359 ................. e ;;5.(.).(.)./.;(.)00/75(;.(; ............................... 2 5 .......................
SPS/Relais gesteuert

Gewichtsbereich  Relhigkeit g, e kov’fek?jﬂf:;i:& ugnegvgvkitrlft Hlattrlil 4 s
............ 13169 o - S 25
............ 14309 o ....9.).(.).(;;}12000.......... 25
............ 15409 i 45(.).(;./;.(.).(;;/7500/;3.;;(.)... 25
............ 20509 A 45(;;.,’(;;;5/7500/;;;6" 25
............ 22559 vy 45(.).(;./;.(.).(;;/7500/;;;;(.)... 25
............ 25659 A 45(;;};;5;/7500/;;;6" 25
............ 35859 A 45(.).(;./;.(.).(;;/7500/;;;;(.)... i 25
451009 ................. A 455;};;;;/7500/;;;5 ........................... 2 5 .......................
........... 5 01109 Ay 45(.).(;./;.(;.(;;/7500/;;;;(.)... 25
........... 5 21159 A 456;.,;5;;/7500/;&6" 25
........... 5 21259 e ;;5.&(.)./.&(.)00/75(;(;....... 25
601359 ................. e ;;;(;/.(;600/756; ............................... 2 5 .......................
651609 ................. e ;;5.(.).(.)./.(.5.(.)00/75(;.(; ............................... 2 5 .......................
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SPS gesteuert

Gewichisbereich  Reihigkeit Stundenistung kombinierbar & L?negvg\:vkitﬂ(/t Hubzahl / Minute
T P ; ) S e
............ 20509 e e
............ e e
............ 25659 T e
............ e e
........... : 01109 e e
............................................. ) Y
52-115¢g (3)\4\5\6 4500/6000/7500/9000 25

........... : 51259 e e e
e e e —
651609 ................. e e e
........... T e e
801809 ................. e e e
SPS gesteuert

Gewichtsbereich  Reihigkeit gy e kombinierbar & l?neg"gv'?rlft Hubzahl / Minute
........... : 51809 o e . > ) o
e e s e
.......... 1 002459 e s e
............................................. . gewirkt

115-280¢g 3 3600 20

.......... 1 253009 : S e
.......... E— e e —
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SPS gesteuert

Gewichisbereich  Reihigkeit Stundenistung kombinierbar & l?neg"g\fv'?rlft Hubzahl / Minute
12169 .................. . e e
15199 .................. e e e
17339 .................. e e e
17339 .................. S e e
............ 20479 e e e
............ 22559 e e e
............ 25659 e e e
............ 35809 e e e
........... : 01059 e e e
................................................................... ol s
52-110g (3)\4\5\6 4500/6000/7500/9000 25
........... : 51259 e e e
601309 ................. e e e
651609 ................. e e 1 P e
951659 ................. e s e
.......... ; 001709 e e e
951659 ................. o s e
.......... ; 002109 - e e
.......... ; 402459 o e e
......... 2003009 : e e
200-400g 2 2160 ungewirkt 25
v 1 e e 25 .......................
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SPS gesteuert

Gewichtsbereich

SPS gesteuert

Gewichtsbereich

SPS gesteuert

Gewichtsbereich

kombinierbar & gewirkt /

Reihigkeit max. Stundenleistung wechselbar ungewirkt Hubzahl / Minute
(4)/(5)/.6 .9600/1 i 440'(') ......... 5 . e saasennes 40 ..................
................................................. (3)/(4)/57200/9600/12000 40
..................................................... (3)/47200/9600 i 40
..................................................... (3)/47200/9600 40
..................................................... (3)/47200/9600 40

Rethigkeit max. Stundenleistung ~ <OMPinierbar & L?negvgvr\'fit”(/t Hubzahl / Minute
(4)/(5)/.(.3 ——— - . eeeeese e seesieees 40 ..................
................................................. (3)/(4)/57200/9600/12000 40
(3)/47200/9600 ................. e 40 ..................
..................................................... (3)/47200/9600 40
..................................................... (3)/47200/9600 40

Reihigkeit max. Stundenleistung kovr\?ebciﬂiseerlkk;?arr& L?neg\]Nei\:\I/(itlft Hubzahl / Minute
(5)\(6)\(7;\8 1 500 o 000/2..4000 ......... - . e saaseenes 50 ..................
..................................................... (6)\718000/21000 50
.................................................... 4\5\69000/12000/15000/18000 50
.................................................... 4\5\69000/12000/15000/18000 ik 50
4\5 ........................... 9000/12000/15000 ............................ 50 ..................
4\5 ........................... 9000/12000/15000 ............................ 50 ..................
......................................................... 4 50
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SPS gesteuert

Gewichtsbereich

SPS gesteuert

Gewichtsbereich

SPS gesteuert

Gewichtsbereich

SPS gesteuert

Gewichtsbereich

kombinierbar & gewirkt /

Reihigkeit max. Stundenleistung wechselbar ungewirkt Hubzahl / Minute
10 - —— - - reeeeeia e seesieees 50 ..................
........................................................ 1030000 50
..................................................... (6)\824000 50
..................................................... (6)\824000 okt 50
................................................. (4)\(5)\69000/12000/15000/18000 50
................................................. (4)\(5)\69000/12000/15000/18000 50
................................................. (4)\(5)\69000/12000/15000”8000 50
Relhigkeit max. Stundenleistung  <Omoinierbar & L?negvgvr\'jit”(/t Hubzahl / Minute
......................................................... 4 8400 . - 35
......................................................... 4 8400 35
......................................................... 4 8400 i 35
......................................................... 3 6300 35
......................................................... 2 4200 35
Reihigkeit max. Stundenleistung kovr\:]etz;i}qiszrlizrr& L?negvéi\:}/(i:lft Hubzahl / Minute
......................................................... 5 10500 geWirk; 35
Reihigkeit max. Stundenleistung ko\zﬁek::iﬂgeerlkgaai& L?neg:/ai\:\l;tﬂ(/t Hubzahl / Minute
..................................................... (4)/57200/9600/12000 - - 40
..................................................... (4)/57200/9600/12000 40
..................................................... (4)/57200/9600/12000 i 40
..................................................... (4)/57200/9600/12000 40
..................................................... (4)/57200/9600/12000 40
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SPS gesteuert

Gewichtsbereich

Reihigkeit

max. Stundenleistung

kombinierbar &

wechselbar

gewirkt /

ungewirkt

Hubzahl /
Minute

SPS gesteuert

Gewichtsbereich

wechselbare Trommelleisten | SPS gesteuert

Gewichtsbereich

26

Reihigkeit

max. Stundenleistung

kombinierbar &

wechselbar

gewirkt /

ungewirkt

Hubzahl / Minute

gewirkt

kombinierbar &

wechselbar

gewirkt /

ungewirkt

Hubzahl / Minute




wechselbare Trommelleisten | SPS gesteuert

Gewichtsbereich  Reihigkeit ~ max. Stundenleistung xombinierbar & el Fubzahl /
851509 ..................... (4)\(5)\614400/13000/21600 ...................................................................... 60 ............
.......... 1 302009(4)\(5)\614400/18000/21600 60
............ 22609(6)\(7)\821600/25200/28800 60
............ 30709(6)\(7)\821600/25200/28800 60
........... 5 51009(6)\(7)\821600/25200/28800 60
........... 7 01309(6)\(7)\821500/25200/28800 i 60
851509 ..................... (6)\(7)\8 .................... 21600/25200/28800 ..................... 60 ............
............ 22609932400 60
........... 7 01309932400 60
............ 22609(8)\(9)\1028800/32400/36000 60
........... 5 51009(8)\(9)\1028300/32400/35000 60
wechselbare Trommelleisten | SPS gesteuert

Gewichtsbereich Reihigkeit max. Stundenleistung kovTekliEiseJl%; & L?neg\;l:/ei\:vkitd(/t H,%’;E?;/
851509 ..................... (6)\(7)\3 .................... 21600/25200/28800 .................... i
.......... 1 302009(6)\(7)\821600/25200/28800 60
............ 22609(8)\(9)\1028300/32400/36000 60
............ 30709(3)\(9)\1028800/32400/36000 60
551009 @O0 oo i

70-130g (8)\(9)\10 28800/32400/36000 60
851509 .................... ( 3)\(9)\10 ................... 28300/32400/36000 60 ............
............ 22609(10)\(11)\1235000/39600/43200 60
............ 30709(10)\(11)\1236000/3%00/43200 60
L5009 (N2 s B
wechselbare Trommelleisten | SPS gesteuert

Gewichtsbereich  Reihigkeit max. Stundenleistung kombihierbar & L?neg"e‘mk/t Fupzahl /
........... 8 51509 (8)/(9)/1..0 o 60
.......... 1 301809(8)/(9)/1036000 60
............ 22609(1 o 1);1 ; prs 60
............ 30709(10)/(11)/1243200 60
L5100 ounnz  as00 i

70-130g (10)/(11)/12 43200 60
851509 ................. (10)/(11)/12 ......................... 43200 ................. o e 6 0 ............
............ 22609(12)/(13)/14 po 60
............ 30709(12)/(13)/1450400 60
........... 5 51009(12)/(13)/1450400 60




Jede Maschine und Anlage wird, bevor sie Konig verlasst, mit Teig getestet.
Unsere Monteure haben eine fundierte Ausbildung und jahrelange Erfahrung in der
Béackereitechnik. Sie montieren die Anlagen bei Kénig und nehmen sie dann bei |h-
nen in Betrieb. Unsere Ersatzteil- und Serviceabteilung steht Ihnen zur Verfligung.

Tag und Nacht. Weltweit.

QR-Code zur Produktkategorie , Teilen & Wirken*

* MaBangaben in mm - unverbindlich. Technische Anderungen vorbehalten. April 2025



