KONIG

THE BAKER'S
CROWN

WICKELMASCHINE S48

UNIVERSALMASCHINE ZUR HERSTELLUNG
VON HORNCHEN UND KUCHENZOPFEN




LEISTUNGSMERKMALE

zur Herstellung von Hérnchen (zB Milch-, Salz-, Butterhérnchen) oder Zopfen mit einem
Eingangsgewicht von 42-280g

maximale Stundenleistung in Abh&dngigkeit des Produktes von 2.000-4.000 Stiick/Stunde
2-reihige (42-55g) bzw. 1-reihige (55-280g) Eingabe der Teigstiicke

maximale Arbeitsbreite von 400 mm

als Einzelmaschine oder in Kombination mit einer Kénig Teigteil- und Wirkmaschine
bzw. Kleingebackanlage einsetzbar

Einlaufband in verschiedenen Langen lieferbar (siehe Maschinentypen)

Auffangtasse fiir fertig gewickelte Produkte

gesamte Maschine auf Radern verfahrbar

verstellbare Ausrollwalzen und Wickelbander

elektrische Anschlussleistung: 1,1TkW

Maschinengewicht: 200kg

ARBEITSWEISE

Die Teigstiicke werden manuell oder von einem Ubergabeband auf das Einlaufband der Maschine gelegt.
Das Einlaufband transportiert die Teigstlicke in den Ausrollraum. Der Bereich zwischen oberer und unterer
Ausrollwalze, sowie die Hohe des Ausrollbereiches kann durch Drehen des Einstellhebels je nach Wunsch
eingestellt werden.

Vom Ausrollraum werden die Teigstiicke zum oberen bzw. unteren Wickelband beférdert.

Die gewickelten Teiglinge werden auf den nach unten klappbaren Ausgabetisch ausgegeben.

HAUPTABMESSUNGEN

S48 N S48 S S48 L S48 LL
Breite (B) 820mm 820mm 820mm 820mm
Lange (L) 1000mm 1400mm 1750mm 1950mm i
Hohe (H) 1120mm | 1120mm 1120mm 1120mm =
Bandhohe (Bh) 900mm 900mm 900mm 900mm e
Bandlange (BI) 215mm 515mm 865mm 1065mm -
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