INDUSTRIE REXV AW EC

DIE NEUE DIMENSION DER
TEIGTEIL- UND
WIRKMASCHINEN

THE BAKER'S
CROWN




DETAILS | FUNKTION & HYGIENE
I

Unsere revolutionare Teigteil- und Wirkmaschine Industrie Rex V AW EC ist nicht nur leistungsstark, sondern auch
mit innovativen Funktions- und Hygienemerkmalen ausgestattet, die hdchsten Standards entsprechen. Dank dieser
Neuerungen kénnen wir sicherstellen, dass Ihre Anforderungen hinsichtlich Leistung und Hygiene vollstandig erflillt
werden.

A Geteilte Maschine: A Voll einsehbare Prozess-
Durchgang durch die schritte
Maschine ist vollstandig
moglich

A Werkzeuglos zerlegbarer A Schrage Flachen verhin- A Werkzeuglos heraus- A Wechselbare innere und
Rollenwalzeneinzugs- dern Ablagerungen und nehmbare Trommelleiste auBere Wirktrommel
trichter groBziigige Bodenfreiheit und Dichtbrille

FUR HOCHSTE ANSPRUCHE: INDUSTRIE REX V AW EC IN "EASY CLEAN DESIGN"

Konzentrieren Sie sich auf das Wesentliche - |hre Produktion: Unser revolutiona-
res Easy Clean Design spart Zeit und Ressourcen mit hocheffizienter Reinigung l l *
und Wartung fiir maximale Anlagenverfliigbarkeit. ‘

Offenes Design mit vollstéandiger Einsicht in alle Prozessschritte und Zugang EASY CLEAN
zu allen Modulen DESIGN

Reinigungs- und Wartungstiir mit Durchgangsplattform: Zum ersten Mal kénnen
Sie durch die Anlage gehen, um einen besseren Zugang zu erhalten

Vollstéandige Trennung der Antriebe vom Teigbereich

Hygiene und Zuganglichkeit mit mindestens 250 mm Bodenfreiheit

GroBe Tiirelemente fiir leichte Zuganglichkeit

Abgeschragte Flachen im 45°-Winkel, auf denen sich weniger Mehl und Teigreste ablagern kénnen
Hochwertiges Design mit Komponenten aus Edelstahl oder lebensmittelechtem Kunststoff
Einfache und werkzeuglose Entriegelung der Bander

Ausziehbares Spreizband auf fahrbarem Gestell
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Wechselbare Trommelleiste | SPS gesteuert

INDUSTRIE REXV AW EC
I

Die vollautomatische Teigteil- und Wirkmaschine Industrie Rex V
AW EC ist die neue Dimension bei Qualitats- und Leistungsan-
spriichen. Mit einem maximalen Teigdurchsatz von 6,5 Tonnen
pro Stunde und dem Konig Easy Clean Design werden Leis-
tungsfahigkeit und Hygienestandards optimal vereint. Nach dem
bewahrten AW-Prinzip werden Teigstlicke teigschonend ver-
arbeitet und mit hochster Gewichtsgenauigkeit produziert.

| Gewichtsbereich von 22 bis 180 g in einer Maschine

| Max. Stundenleistung bis zu 50.400 Stiick

| Funktionsprinzip: Wechselleistenprinzip

I Teigfassungsvermégen TRO 450 (450 kg)
ITeigfassungsvermb'gen mittels Rollenwalzentrichter (65 kg)

I Einfaches und sicheres Wechseln der Auswiegetrommelleisten
fir unterschiedliche Gewichtsbereiche

I Beste Zuganglichkeit zur einfachen Reinigung und Wartung
fiir Komponenten und groBflachige Bedientiiren

| Edelstahlausfiihrung

| SPS-Steuerung mittels Touch Panel

I Elektrische Anschlussleistung 14 kW

I Maschinengewicht ca. 5.200 kg (inkl. TRO)

I +/- 1% Gewichtsgenauigkeit (teigabhsngig) basierend auf dem
bewahrten AW-Prinzip

| Abmessungen der Maschine (L x B x Hin mm): 5375 x 3095 x 3080
* andere Spreizbandlangen auf Anfrage
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Jede Maschine und Anlage wird, bevor sie Konig verlasst, mit Teig getestet.
Unsere Monteure haben eine fundierte Ausbildung und jahrelange Erfahrung in der
Backereitechnik. Sie montieren die Anlagen bei Konig und nehmen sie dann bei

Ihnen in Betrieb. Sollte einmal ein Problem auftauchen, steht lhnen unsere
Ersatzteil- und Serviceabteilung zur Verfligung. Tag und Nacht. Weltweit.

@

QR Code fir mehr Information
Uber den Industrie Rex V AW EC

* MaBangaben in mm - unverbindlich. Technische Anderungen vorbehalten. Mérz 2024



