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LEISTUNGSMERKMALE | FUNKTION & HYGIENE

Einfachheit neu definiert. Die Teigteil- und Wirkmaschine
Industrie Rex Evo EC ist nicht nur eine Maschine - sie ist die
Konsequenz aus lber 60 Jahren Leidenschaft fir perfekte
Teigverarbeitung.

Entwickelt fir Kunden, die hochste Leistung bei auBerge-
wohnlicher Bedienbarkeit erwarten, bietet die Teigteil- und
Wirkmaschine eine kompromisslose Kombination aus Pow-
er, Hygiene und Simplizitdt. Ihr kompaktes Design schafft
Raum, wo andere Maschinen Raum brauchen. Die intuitive
Bedienung reduziert Schulungsbedarf und minimiert Be-
dienfehler.

Das innovative Easy Clean Design erlaubt vollstédndige Ein-
sicht in die Prozessschritte und sorgt fiir schnellste Reini-
gung - ein echter Vorteil im harten Produktionsalltag. Mit
einem groBen Gewichtsbereich, schnell wechselbarem
Leistensystem und robusten Komponenten aus hochwerti-

A Sehr gute Zugénglichkeit dank groBer
Tirelemente

gen Materialien erfiillt die Maschine héchste Anforderun-
gen, ohne sich in Details zu verlieren.

Weniger Komplexitat, mehr Freiheit fir Ihre Produktion — das
ist die Evo-Philosophie.

| Gewichtsbereich von 28 bis zu 280 g in einer Maschine

I Max. Stundenleistung bis zu 24.000 Stiick in 8-reihiger
Arbeitsweise

I Einfaches und sicheres Wechseln der Gewichtsbereiche
mittels patentiertem Easy Change Wechselleistenprinzip

/- 1% Gewichtsgenauigkeit (teigabhangig)

| Elektropneumatisch verstellbarer Wirkdruck

I Patentiertes Wechselsystem fiir Spreizbandarme
| Elektrohydraulisch verstellbarer Schieberdruck

I Einfach wechselbares Wirkband

110 Zoll Touch-Panel

FUR HOCHSTE ANSPRUCHE: INDUSTRIE REX EVO EC IN "EASY CLEAN DESIGN"

Konzentrieren Sie sich auf das Wesentliche — Ihre Produktion: Unser revolutionares Easy Clean

Design spart Zeit und Ressourcen mit hocheffizienter Reinigung und Wartung fiir maximale

Anlagenverfligbarkeit.

Offenes Design mit vollstandiger Einsicht in alle Prozessschritte und Zugang

zu allen Modulen

Vollstandige Trennung der Antriebe vom Teigbereich
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EASY CLEAN
DESIGN

Hygiene und Zuganglichkeit mit mindestens 250 mm Bodenfreiheit

GroBe Turelemente fiir leichte Zuganglichkeit

Abgeschragte Flachen im 45°-Winkel, auf denen sich weniger Mehl und Teigreste ablagern konnen
Hochwertiges Design mit Komponenten aus Edelstahl oder lebensmittelechtem Kunststoff

Einfach und werkzeuglos entspannbare Bander




wechselbare Trommelleisten | SPS gesteuert

kombinierbar & gewirkt / Hubzahl /

Gewichtsbereich Reihigkeit max. Stundenleistung wechselbar U Minute

gewirkt

250 - 280g
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A Hohe Bodenfreiheit A Eine neue Oberflache A Auswiegeleisten sind A Wechselbare Spreizbander sorgen fiir maximale
ermdglicht miihelose sorgt fiir noch einfa- leicht zu wechseln Flexibilitdt und groBe Produktvielfalt
Reinigung chere Bedienung

I Einfache, intuitive Bedienung
Schnelle Einarbeitungszeiten und sichere Handhabung der Maschine durch benutzerfreundliche Bedienung

¢ I Schnelle Reinigung und maximale Anlagenverfiigbarkeit
Offenes Design, bessere Zuganglichkeit, schnell wechselbare Trommelleisten, Wirktrommeln und
¢ Spreizbandarme reduzieren Riist- und Reinigungszeiten

I Hohe Prozessstabilitat
Die Teigteil- und Wirkmaschine garantiert eine stabile und zuverldssige Produktion bei gleichbleibender Qualitat

I GroBer Gewichtsbereich (28-280g) und Produktvielfalt

r———9 Eine hohe Produktvielfalt steigert die Effizienz und nutzt vorhandene Kapazitdten optimal
I I Optimale Flachennutzung
Die kompakte Bauweise und ein integrierter Schaltschrank helfen, das Maximum aus lhrer vorhandenen
I Flache herauszuholen
—

I Investition mit Perspektive
Die Maschine erméglicht eine langfristige Planung und sichert stabile Produktionsprozesse tiber viele Jahre

I Gemeinsam stark in die Zukunft
Unsere Losung ist fiir jeden Maschinentausch geeignet und unterstiitzt beim Ausbau der Produktionskapazitaten




Seit liber 60 Jahren stehen Erfahrung, Know-how und eine hohe Fertigungstiefe
bei Konig fiir zuverlassige Technik und kompetenten Support.

Unsere kundennahe Serviceorganisation sorgt fiir kurze Reaktionszeiten.
So werden Probleme oft innerhalb weniger Stunden geldst — und das weltweit.

Wir sind fur Sie erreichbar — telefonisch, online oder direkt vor Ort.
Schnell, zuverlassig und als langfristiger Partner fiir Inren Backereibetrieb.

5 QR Code fiir mehr Information
Uber den Industrie Rex Evo EC

* MaBangaben in mm - unverbindlich. Technische Anderungen vorbehalten. April 2026




